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チューリップの球根交換キャンペーン
毎年恒例の『ありがとう券』１枚で、チューリップの球根２球を

交換するキャンペーンを今年も開催いたします。

今年は、富山県砺波市から取り寄せたチューリップの球根６色を

ご用意いたしました。

赤・黄・白・ピンク・オレンジ・黄＆桃の６色です。

無くなり次第終了となりますので、ご希望のお客様はお急ぎください。

金山寺味噌を作ってみませんか？
手作り金山寺麹１ｋｇ　　￥８００

静岡県静岡市葵区俵沢３０番地

しのざき米店
フリーダイヤル：０１２０－０９４０５０

電話：０５４－２９４－００５０

金山寺味噌の作り方をはじめ、
各種レシピをご用意しております。
ご希望のお客様は、 店員まで
お気軽にお申し付けください。

手作り無農薬米麹１ｋｇ　　　 ￥１２６０　　 ： 　　手作り無農薬玄米麹１ｋｇ　　￥１２６０
手作り米麹１ｋｇ　　　　　　　　　￥７５０     ：    手作り米麹１升 （1.5 ㎏）　　￥１１２５
手作り国産小麦麹１ｋｇ　　　　￥７５０

手作り味噌用の材料もお任せください！

北海道産大粒大豆とよまさり
　　　　　～ 4ｋｇ   \580/kg
    5kg ～ 29kg   \440/kg
      30kg ～      \410/kg
この他にも、 無農薬や減農薬の大豆も

ご用意しております。

天然天日塩５００ｇ　　￥２００

あらしお１ｋｇ　　　　　  ￥２３０


